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GB: ORGANIC BROWNIE BAR COVERED WITH 
DARK CHOCOLATE    
Ingredients: Rice Syrup*, Dark Chocolate* (20%) (Cocoa Mass*, 
Coconut Blossom Sugar*,  Cocoa Butter*, Emulsifier: Sunflower 
Lecithin*), Tapioca Starch*, Dried Rice Syrup*, Cocoa Butter*, 
Cocoa Powder*.  *= Certified Organic Ingredients. Not suitable for 
Soya, Milk, Nut and Peanut allergy su�erers due to 
manufacturing methods.   
† = Cocoa Solids - 78% minimum in the dark chocolate. 
DE: BIO-BROWNIE-RIEGEL MIT DUNKLER 
SCHOKOLADENÜBERZUG    
Zutaten: Reissirup*, dunkle Schokolade* (20%) (Kakaomasse*, 
Kokosblütenzucker*,  Kakaobutter*, Emulgator: 
Sonnenblumenlecithin*), Tapiokastärke*, getrockneter 
Reissirup*, Kakaobutter*, Kakaopulver*.  *= Zertifizierte 
Bio-Zutaten. Aufgrund der Herstellungsmethode nicht geeignet 
für Personen mit einer Allergie gegen Soja, Milch, Nüsse und 
Erdnüsse. † = Kakaotrockenmasse – mindestens 78% in der 
dunklen Schokolade. 
FR: BARRE BROWNIE BIOLOGIQUE ENROBÉE DE 
CHOCOLAT NOIR     
Ingrédients: Sirop de riz*, chocolat noir* (20%) (pâte de cacao*, 
sucre de fleur de coco*, beurre de cacao*, émulsifiant : lécithine 
de tournesol*), amidon de tapioca*, sirop de riz déshydraté*, 
beurre de cacao*, poudre de cacao*.  *= Ingrédients certifiés 
biologiques. Ne convient pas aux personnes allergiques au soja, 
au lait, aux noix et aux arachides en raison des méthodes de 
fabrication.  † = Matières solides de cacao - minimum 78% dans le 
chocolat noir. 
NL: BIOLOGISCHE BROWNIE REEP BEDEKT MET 
PURE CHOCOLADE    
Ingrediënten: Rijststroop*, pure chocolade* (20%) (cacaomassa*, 
kokosbloesemsuiker*,  cacaoboter*, emulgator: 
zonnebloemlecithine*), tapiocazetmeel*, gedroogde rijststroop*, 
cacaoboter*, cacaopoeder*.  *= Gecertificeerde biologische 
ingrediënten. Niet geschikt voor mensen met een soja-, melk-, 
noten- of pinda-allergie vanwege de productiemethoden.   
† = Cacaobestanddelen - minimaal 78% in de pure chocolade.  

A so�, fudgy brownie bar coated in rich dark 
chocolate. Organic, gluten-free, and made 

with coconut sugar – the perfect hit of 
indulgence, with no compromise.
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GLUTEN FREE | SOURCE OF FIBRE

ORGANIC

DARK CHOCOL ATE
COATED IN

Energy/Energie/énergie/energie
Fat/Fett/matières grasses/vetten
 of which saturates/davon gesättigte Fettsäuren/  
 dont acides gras saturés/waarvan verzadigde vetzuren
Carbohydrate/Kohlenhydrate/glucides/koolhydraten
 of which sugars/davon Zucker/dont sucres/waarvan suikers
Fibre/Ballaststo�e/fibres alimentaires/vezels
Protein/Eiweiß/protéines/eiwitten
Salt/Salz/sel/zout

Average Nutritional Values/ durchschnittliche Nährwerte/ valeur 
nutritionnelle moyenne pour/ gemiddelde voedingswaarde/ per 100g

1886kJ/453kcal
22g
14g

56g
27g

4.9g
3.9g

0.04g 
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NL-BIO-01
EU/non EU Agriculture
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft / Agriculture 
UE/non UE / EU/niet-EU Landbouw

Store cool and dry/  
Kühl und trocken lagern/ 
Conserver dans un endroit 
frais et sec/ Koel en droog 
bewaren  

Best before:/ Mindestens haltbar bis:/ À consommer de préférence avant le:/ Ten minste houdbaar tot:

���5 032722 320512

������������

Crease
Perfo
Partial Cut THT /

BBE Area

Cut
White Zone

Reverse Partial Cut

L x W x D (mm):
Grain direction:

Design: M4512.ARD

vertical

Description:

Outside bleedoutsideSide of design:

Not visible

00      10      20      30      40      50 mm

Cut Out

Varnish Free

CUTTER 

BLEED

SAFE AREA

ARTWORK

Artwork scale: 100%

ITEM#: XXXXX 
BIONA | BOX
100mm x 124mm x 26mm
KATJANG

CMYK

PRINTED
Colours:

INFO Tech: NOTES - REASON FOR CHANGE/UPDATE:

New product

01

DD/MM/YY

Number of PANTONE: 1
Number of CMYK: 4 Surface

treatments: 1
DO NOT PRINT

PANTONE
9345 C

MATT
FINISH

ARTWORK VERSION SIGN-OFF:
Signed O�:
Ashly Keane
Design Manager
Label & Print
Coordinator
Nasreen Sudra
Senior Quality Manager

N Sudra

24/09/2025

J Dowding

24/09/2025




