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BEEF JERKY TASTE OF TEXAS

AT OBJERKY, WE CONSIDER .BEEF JERKY 'TEXAS OUR

SIGNATURE FLAVOUR. THIS AUTHENTIC JERKY'RECIPE IS

INSPIRED BY TEXAS, WHERE JERKY HAS.LONG BEEN AN
IMPORTANT PART OF THE'LOCAL FOOD TRADITION

(PL) Suszona wotowina. BEEF JER/Y TASTE OF ‘TEXAS, 100 g produktu
wy|[1rodukowano 2,250 g migsa wotowego. Sktadniki: migso’ wotowe,
maltodekstryna, sol, cukier, przyprawg regulatory kwasowosci: E330, E
333, E500, 575; g]rzemwutlenlacze E300, E316; soja, skrobia z taEmkl
mirin, barwnik E150 papaina, suhstanCJa przemwzbryla;qca 535
suhstanz:ja konserwuliica E250. Produkt moze - zawierac: zhoia
zawierajace gluten, seler, gorczyce, mleko (tacznie 2 laktozz) eaLa
orzeszki ziemne. Przechowgwac w temperaturze od +2 °C do +2

otwarciu spozyc w ciggu 2 dni Nﬂlepm] spozyc przed: data i numer partii
Eodane z odwrocie opakowania PFSU ochodzace z UE. Kraj producenta:
olska. Wyprodukowano dla: DRIED FOODS POLS| 200, ul. Legionowa
31A, Warszawa, 01-343, Polska. info@objerky.com +A 572209370.
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Wartosé odzywcza w 100 g produktu:
100 g of the product contain:
Durchschnittliche Nahrwerte
pro 100g:

Wartos¢ | Energy value

0%k
energetycznal Energie

258 keal
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Powstawanie biatego nalotu jest procesem naturalnym i
nie ma negatywnego wptywu na jako$¢ produktu.

The white coating is a natural process and has no negative
impact on the quality of the product.

Die weie Beschichtung ist ein natiiricher Prozess und hat
keinen negativen Einfluss auf die Qualitat des Produkts.
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