Origin: Paraguay (sugar]

Peru, Dominican Republic

(cacao)

Gemiddelde voedingswaarde/
Valeurs nutritionnelles moyennes/
Average nutritional value/

La nutricién promedio/100 g

Energie/Energy/Valor energético

waarvan verzadigde vetzuren/dont
acides gras saturés/of which

saturates/de las cuales saturadas 17.9g

Koolhydraten/Glucides/Carbohydrate/

waarvan suikers/dont sucres/of which

Zout/Sel/Salt/Sal

2.329kJ / 560 kcal
Vetten/Matiéres grasses/Fat/Fett 3829

Hydratos de carbono 4509
sugars/ de los cuales aztcares 43,39

Eiwitten/Protéines/Proteins/ Proteinas 6,4 g

0,01g

NL BIO CHOCOLADETRUFFELS
Ingrediénten: rietsuiker®, hazelnoten°(19%), cacaomassa®, cacaoboter®,
vollemelkpoeder®, cacaopoeder®, watervrij melkvet’.

Kan sporen bevatten van andere noten en soja.

°Afkomstig van biologische landbouw.

FR TRUFFES AU CHOCOLAT BIO
Ingrédients : sucre de canne®, noisettes® (19%), masse de cacao®, beurre de
cacao’, lait entier en poudre’, poudre de cacao®, matiére grasse laitiére anhydre®.
Peut contenir des traces d'autres fruits a coque et de soja.

°Issu de l'agriculture biologique.

EN ORGANIC CHOCOLATE TRUFFLES
Ingredients: cane sugar®, hazelnuts°(19%), cocoa mass®, cocoa butter®,
whole milk powder®, cocoa powder®, anhydrous milk fat°.

May contain traces of other nuts and soy.

°From organic agriculture.

ES TRUFAS DE CHOCOLATE ORGANICAS Ververijst
Ingredientes: azUcar de cafna’, avellanas®(19%), pasta de cacao®, manteca de
cacao®, leche entera en polvo, cacao en polvo®, grasa anhidra de leche®.
Puede contener trazas de otras nueces y soja.

°Procedente de agricultura ecologica.

Cane sugar, cocoa: Fairtrade certified, traded, audited and
) sourced from Fairtrade producers, total 71 %.

@T-=J@ oxram

BE-BIO-01
EU/non-EU agriculture

Distribution 8 info:
OXFAM FAIR TRADE

raat 15, (BE) 9000 Gent - BELGIUM
+32(0)9 218 88 99

READ MORE ON

WWW.0XFAMFAIRTRADE.BE

Bewaartemperatuur:

Bij voorkeur bewaren tussen 12-18 °C
Température de conservation:

Visit info.fairtrade.net/sourcing Conserv
Preferably store between 12-18 °C -
*

er de préférence entre 12-18 °C
Storage temperature:

Temperatura de almacenamiento:
Almacenar preferentemente entre 12-18°C

Foto: Lieve Blancquaert
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CLIENT : BELVAS

PROJET :

FICHIER : S016002B.ARD

DATE : 11/07/22

LxWxD :

160.00 x 83.00 x 49.00

Packaging4Professionals



