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Spelt is an ancient grain with a smooth
texture and delicate nutty taste.
Enjoy ‘al dente’ with your favourite




ORGANIC
SPELT TAGLIATELLE

GB: ORGANIC SPELT PASTA
Ingrements White Spelt Wheat Flour*,
*=Certified Organicingredients. For allergens, |nc|udl\'ng

Average Nutritional Values/ valeur
nutritionnellemoyenne pour/ keskimadréinen
ravmtuarvul narlngsverml gemiddelde

cereals containing gluten, please see ing| in / per100g
Notsuitablefor egg allergy sufferers dueto

manuafacturing methods. Energ,lenergmlenergm/ 1472k1/347keal
FR: PATES D'EPEAUTRE BIOLOGIQUE energi/energie

Ingrédients: Farine blé d'épeautre*. *= issus de Fa¥matigres 12
agriculturebiologique. Pourles allergénes, ycomprisles | 9rasses/rasvifett/vetten

céréales contenant du gluten, voir ingrédients en of which saturates/ 0.5g

caractares gras. Suiteaux méthodes de fabrication, ne dont acides gras saturés/josta

convientpas aux personnes souffrant d'une allergie gyﬂvm"vtla/hvnrav metlet
aux oeuf. tt/waarvan verzadigde
FIN: SPELTTIPASTA LUOMU vetzuren
Ainekset: Speltti vehnajauho*. *= sertifiitu luomutuote. I:alrhnhylirale/ fucides/ Tg
Tuote sisilta3 gluteenipitoista viljaa, katso lihavoitu ilihydraatit/karbohydrater/
teksti, Taman tuotteen valmistustapa ei sovellu hoolhydraten
muna allergsille. of whichsugars/dont g
N/DK: OKOLOGISKA SPELT PASTA Sucres/josta sokerefta/voray
Ingredienser: Spelt hveteme!*. éume%aarvan suikers -
*=fragodkjent akologisklandbruk. Allergener, inkludert ;.'"‘ 1' ."’Sl —_— 90
gluten, er merket med fet tekst.Passer ke for egg gg’;‘r‘jceg’gs Tavintoiiiu

I
Ingrementen Spelttarwemeel*. Salt/sel/suolafsalt/zout g

= van gecontrolegrde biologische landbouw. Voor de

allergenen, inclusief granen die gluten bevatten, zie
ingrediéntenin het vet weergegeven, Ten gevolgevande
bereidingsmethodes, niet geschikt voor mensen met een

Store cool and dry/ Conserver dans un endroit
fraiset sec/ Séilytavilledssaja kuivassa paikassa/
Op phevar kjalig og tart/ Bewaar op een koele en

allergievoor ei. droge plaats

Best betore: See side of pack/ A consommer e préférence avantle: voir le caté du paque/ Parasta ennen:
katso pakkauksen sivu/ Best fer:se sidan av pakken/ Ten minste houdbaar tot: zie zijkant pakket.

Cooking instructions: Bring 1it of water for every 100g pastato the boil. Add pasta and simmer for 67 mins
then drain and serve/ Porter a ébulltion 11td'eau pour 100gde pétes. A jouter les pateset laisser mljuter
pendant 6-7 minutes puiségoutteret servir/ Koka upp it vattenfor varje 100g pasta. Tillsétt pasta uthlatsluda
187 minuter och tom sedan och serveral Kog 11t vand til hver 100g pasta. Tilst pasta og lad det simrei 6-7
minutter, ogdren derefter ogserver/ Breng 1lt water per 100g pastaaande kook. Voeg de pasta toeen laat -7

minuten sudderen, giet af en serveer.
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